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Budete potrebovat

Hladka muka 500 gr
Celé vajicka 2 ks
Maslo 125 gr
Med 2 apol PL
Praskovy cukor 190 gr
Pernikové korenie Vitana 2PL

Kypriaci pradok Vitana 1CL



Priprava receptu

V kastroliku nechame roztopit’ maslo a potom don pridame praskovy
cukor a med. Nechame vychladnut.

Zatial na doske zmieSame muku, korenie a kypriaci prasok. Do stredu
tejto zmesi urobime jamku a dame do nej vajicka.

Pridame tiez vychladnutu zmes z kastrélika a vypracujeme cesto.
Cesto nechame 10 minut polezat na doske. Rozvalkame na cca 0,5
cm hrubku (pripade podla potreby) a vykrajujeme oblubené tvary.
Medovniky ukladame na vymasteny plech alebo na papier na pecenie.
Pecieme vo vyhriatej rure na 190.C cca 8 — 9 minut v zavislosti od
velkosti medovnikov.

Po dopecCeni nechame medovniky 1 minutu na plechu a preloZime na
mriezku.

Medovniky zdobime bielkovou polevou alebo Cokoladou. Ak
medovniky zdobit neplanujeme, pred pecenim ich potrieme
rozSfahanym vajickom.
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Bobkovy list Kypriaci prasok do peciva



