Cibulacka

Recepty

&7

Polievky

V)
&

Rychle vecCere

1O

0 min

Budete potrebovat

Priprava receptu

1kg bielej cibule (cca 5 velkych cibul)
2 lyZice masla

1 lyZica rastlinného oleja

11 vody (alebo 11 hovadzieho vyvaru)
2 ks Vitana hovadzi bujon

2dcl suchého bieleho vina

2 ks Vitana bobkovy list

1 CL Vitana tymianu



Sof
Biela bageta
Struhany syr

Nakrajame si cibulu na pasiky. Do hrnca pridame 2 lyzice masla a
kusok oleja. Pridame cibulu posolime a premieSame. Nechame
pomaly karamelizovat. Cibulu podlejeme bielym vinom, neskdr vodou,
do ktorej pridame bujén Vitana (pripadne hovadzi vyvar), tymian a
bobkovy list a nechame varit 20 minut, alebo pokial sa objem
nezredukuje na 2/3. Nalejeme do misiek, na vrch poloZime platok
ogrilovanej bagety. Posypeme nastruhanym syrom a dame zapekat
pod gril na 200 stupnov, priblizne 5 minut.



