Kréemova polievka rajCinova s
parmezanom

5 parmezanem

Rajcinova krémova polievka s parmezanom. Dehydrovany vyrobok.

Zlozenie suchej zmesi: Skrob, cukor, rajCinovy prasok 13 %, zemiakoveé
vloCky susené, tukova baza (glukézovy sirup, uplne hydrogenovany
kokosovy tuk, mlieCna bielkovina), jedla sof, smotana susena, skrob
maltodextrin, arémy (obsahuju mlieko), syrovy prasok 1,6 % (vyrobeny
z Parmigiano Reggiano), cibula suSena mleta, maslovy prasok,



kvasnicovy extrakt, zmes byliniek, farbivo paprikovy extrakt, cesnak
suseny mlety, bazalka susena 0,09 %, kyselina: kyselina citronova,
Cierne korenie mleté.

Mobze obsahovat lepok, vajcia, séju, zeler a horcicu.

Navod na pripravu: Obsah vrecka vsypte do 0,6 litra vody a 0,2 litra
mlieka a zamieSajte. Polievku za obCasného miesania privedte do varu
a varte 5 minut.

NAS TIP: Na dosiahnutie eSte krémovej$ej chuti mdézete namiesto
mlieka pouzit' 0,2 | smotany alebo ozdobit hotovu polievku lyZicou
kyslej smotany s listkom bazalky.



