Kremova polievka Kulajda

Poctiva Kulajda krémova polievka. Dehydrovany vyrobok.

ZloZenie suchej zmesi: pSenicna muka, zemiaky susené 12 %, Skrob,
jedla sol, cukor, aromy (obsahuju vajcia, mlieko, zeler), smotana
susena, srvatka susena, suseny sojovy hydrolyzat, olej repkovy, Skrob
maltodextrin, susené Sampinony 2 %, cibufa susena mleta, kvasnicovy
extrakt, kyselina: kyselina citronova, hubovy prasok 0,6 %, maslovy



prasok, suseny hrib smrekovy 0,5 %, zeler suseny mlety, pazitka
susena, képrova vnat susena 0,2 %, zmes korenin, rasca mleta.

Moze obsahovat horcicu.

Navod na pripravu: Obsah vrecka vsypte do 0,5 litra vody a 0,3 litra
mlieka a zamieSajte. Polievku za staleho mieSania privedte do varu a
varte 10 minut.

NAS TIP: Do taniera s hotovou polievkou pridajte uvarené stratené

vajce.



