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Spekulatius
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Vyvazena zmes mletej Skorice, klinCeka, anizu, muskatoveého orieSku a
dalSich surovin zostavena na pripravu susSienok aj sladkych pokrmov.

Tip! VyskuSajte tuto zmes na pripravu susienok Spekulatius.
Ingredience: 250 g hladkej muky, 50 g mletych mandli, Stipka soli, 1,5
CL kypriaceho prasku, 9 g koreniacej zmesi Spekulatius, 140 g masla,
200 g hnedého cukru, 1 vajce. V mise vySlahajte zlahka zmaknuté
maslo s cukrom a nakoniec vmieSajte vajce. V druhej mise zmieSajte
muku, mleté mandle, Stipku soli, kypriaci prasok a zmes korenin. Sypku



zmes pridajte k maslu a zapracujte. Na doske zmes spojte dohromady,
zabalte do potravinarskej folie a dajte na noc do chladnicky. Cesto
vyvalajte na 6 mm a vykrajujte, dajte na plech a pecte priblizne 12
minut v rure predhriatej na 175 °C.

Zlozenie: Skorica mleta, klinCek mlety, aniz mlety, muskatovy orech
mlety, zazvor mlety, kardamom mlety, nové korenie mleté, korenie
biele mleté.

Moze obsahovat sezam, horCicu, zeler, lepok, soju, arasSidy.



