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Dynové (tekvicove) korenie
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Vyvazena zmes mletej Skorice, zazvoru, muskatoveho orecha, nového
korenia a dalSich surovin zostavena na pripravu tekvicovych pokrmov.

Tip! VyskusSajte tuto zmes na pripravu netradiéného receptu: Tekvicovy
cheesecake Ingredience: 200 g susienok, 80 g masla, 1 CL $korice,
600 g Cerstvého syra, 200 g kyslej smotany, 100 g cukru, 240 g
tekvicového pyré, vanilkovy cukr Vitana, stipka soli, 6 g tekvicového
korenia, 3 vajcia, 1 PL Skrobu. Tortovu formu vymastite maslom alebo
vloZte papier na pecenie a zvonka formu obalte alobalom. Rozdrvené



susienky zmieSajte s maslom a Skoricou a zmes natlacte na dno formy.
Pecte 10 minut v rare vyhriatej na 175 °C. V mise zmieSajte ostatné
suroviny a pri nizkych otackach vyslahajte hladky krém, ktory nalejete
na predpripraveny korpus. Tortovu formu dajte do hlbokého plechu a
zalejte do polovice vysky formy horucou vodou, vlozte do rury a pecte
45 - 50 minut.

Zlozenie: Skorica mleta, zazvor mlety, muskatovy orech mlety, klinCek
mlety, noveé korenie mleté.

MoZe obsahovat sezam, hor€icu, zeler, lepok, séju, araSidy.



