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Wok omacka s rezancami

RYCHLA VECERE
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Navod na pripravu: 1. Obsah vrecka vsypte do 0,4 litra studenej vody.
Na pripravu pouzite hrniec alebo hlbSiu panvicu. Za staleho mieSania

privedte do varu.
2. Za obCasného premieSania varte 3 minuty na miernom ohni.
3. Po uvareni nechajte 2 minuty odstat a podavajte. Dobru chut!

Dehydrovana zmes na pripravu hotového pokrmu.



ZlozZenie: instantné rezance 69% (pSenicna muka, sine€nicovy olej,
jedla sol, cukor, zahustovadlo guarova guma), rajCinovy prasok 10 %,
cukor, skrob maltodextrin, cesnak mlety, jedla sol, susena sodjova
omacka (sojovy hydrolyzat, cukor, jedla sol, arémy, slneCnicovy olej,
zmes korenin, farbivo E 150c, vino, ocot, kyselina: kyselina citronova,
slivky, jablka, rajCinovy prasok, extrakt z Cili papriky, cesnakovy
extrakt), suseny sojovy hydrolyzat, susena paprika zelena,
modifikovany Skrob, ardma, zazvor mlety 0,7 %, suSeny por 0,7%,
susena cibula 0,7 %, medvedi cesnak, repkovy olej, korenie Cierne
mleté.

Moze obsahovat vajcia, mlieko, zeler, horCicu.



