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RajCinova omacka s cestovinami
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QUCHLA VECERE 3}‘3“
Vilana

Nase klasika

 RAJSKA

OMACKA $ TESTOVIH&MI

Navod na pripravu: 1. Obsah vrecka vsypte do 0,5 litra studenej vody.
Za staleho mieSania privedte do varu.

2. Za obCasného premieSania varte 8 minut na miernom ohni.

3. Po uvareni nechajte 2 minuty odstat alebo ihned podavajte. Dobru
chut!

Nas TIP: Na zlepSenie chute mdZzete pri vareni pridat maslo.



Dehydrovana zmes na pripravu hotového pokrmu.

ZlozZenie: cestoviny semolinové 69% (pSenicna muka), cukor, suseny
rajCinovy prasok 8,8%, Skrob, jedla sol, suSené mlieko, arbmy, suSena
zelenina mleta (cibula, karotka), polotovar mix (aréma, jedla sol,
modifikovany Skrob, olej repkovy), farbivo betanin, zmes korenin,
suSena petrzlenova vnat, suseny bobkovy list 0,03 %, farbivo
(paprikovy extrakt).

Mobze obsahovat vajcia, zeler, séju, hor€icu.



