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Korenie na kuracie SMOKY

UCHOVA
CHUT a AROMA

ZAVIRACI
SACEK

P

CHICKEN

SYPKY KOREMICT PRIPRAVEK
NA KURECI MASO
S KOUROVOU PRICHUTI

Smoky Taste chicken sypky pripravok s koreninami na kuracie maso s
dymovou prichutou

Koreniaca zmes, ktorej zakladom je udena paprika, Cierne korenie a
tymian.

Je vhodna na pripravu kuracieho masa nielen pri grilovani, ale aj na
ochutenie minutiek a na pe€ené masa.



Tip! Vyskusajte tuto zmes na ochutenie kuracieho masa. Vyborne sa
hodi na pripravu fajitas. Recept: Kuracie fajitas v smoky marinade.
Ingrediencie: 6 tortil, 3 kuracie prsia, 2 cibule, 6 farebnych paprik,
mexicka rajCinova salsa alebo guacamole salsa, marinada: 1 balenie
koreniacej zmesi Smoky Chicken, 2 limetky, olej na opeCenie masa a
zeleniny. Kuracie maso nakrajame na dlhé rezanceky, dékladne
obalime v koreniacej zmesi Smoky Taste Chicken, pokvapkame
limetkovou Stavou a nechame odlezat, najlepSie cez noc. Cibulu a
papriky oCistime a nakrajame na dlhé hrubé rezan¢eky. Marinované
kuracie maso opefieme s nakrajanymi paprikami a cibufou. UpecCené
maso vlozime do teplych tortil a podavame so salsami.



