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Grilovana zelenina
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Specialne pripravena zmes cesnaku, zazvoru a aromatickych byliniek
ur€ena na pripravu vSetkych druhov grilovanej zeleniny, zeleninovych
pokrmov alebo zmesi masa a zeleniny. Korenie sa vyborne hodi aj na
pripravu grilovanych masovych Specialit. Zmes obsahuje sladku
papriku a kurkumu, ktoré dodaju pokrmu prirodzene vyraznu farbu.

Tip! VyskusSajte tuto zmes na pripravu zapekanej alebo smazenej
cukety, ktora sa skvele hodi ako priloha ku grilovanému masu.



Recept Ratatouille po Cesky (4 porcie) Ingrediencie: 4 stredne velké
kapie, 2 velké cibule, 1 mensi baklazan, 100 g Sampinonov, 150 g
slaniny, 4 struciky cesnaku, 3 lyzice zmesi Grilovana zelenina. Papriku
a baklazan ogistite a nakrajajte na kusky velké asi 3x3 cm. Sampiriény
rozkrojte na polovi¢ky, cibulu na osminky. Slaninu nakrajajte na
rezance a zmieSajte so zeleninou a Sampifidnmi. Pridajte cesnak
nakrajany na tenké kolieska a okorefite zmesou. Rost grilu obalte
alobalom tak, aby zelenina nepadala do ohniska. Grilujte zo vSetkych
stran do zlatista.

ZlozZenie: jedla sol 52 %, suSeny cesnak mlety, suSena cibula mleta,
zazvor mlety, aroma, horcica biela mleta, suseny zelerovy koren mlety,
paprika sladka mleta, glukdza, susené rajciny drvené, kurkuma mleta,
rasca mletd, tymian mlety, suSena Cervena paprika drvena, Cili paprika
mleta, paprika Stipfava mleta, oregano, koriander mlety, nové korenie
mleté, zmes korenin, latka protihrudkujuca E341.

MoZe obsahovat sezam, lepok, soju, arasSidy.



