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Zelatina na nepedenu tortu 50 g sypka zmes Zelatinova zmes na
pripravu tort.

Navod na pripravu: 700 g tvarohu rozmieSajte dohladka. Do vacsej
misy vsypte obsah balenia a pridajte 100 ml vlaznej vody (nie
studenej!). Intenzivne miesajte ruénou metliCkou cca 15 s. Potom ihned
zacnite po Castiach pridavat tvaroh a dokladne metliCkou premiesaijte.
Dosladte podla chuti. Po naneseni na korpus nechajte 2 h tuhnut' v



chladnicke. NepouzZivajte s Cerstvym ananasom, papajou, figami a kiwi.

Tip: 200 g oblubenych suSienok rozdrdte valéekom alebo v
kuchynskom robote a zmieSajte so 100 g rozpusteného masla. VSetko
dobre premieSajte, aby sa zmes spojila. Zmes dajte do tortovej formy a
pritlacte lyZicou alebo poharom. Na korpus navrste tortova zmes so
Zelatinou a dajte stuhnut’ do chladnicky.

Zlozenie suchej zmesi: cukor, dextréza, instantna bravCova zelatina 20
%, modifikovany Skrob.

Moze obsahovat lepok, vajcia, mlieko, zeler, soju, horcicu.



