o

Francuzska polievka Extra

- Exta 5
B FRANCUZSKA B
swoson S JARNOU CIBULKOU S

T B Tmp e e — .

Navod na pripravu: 1. Obsah balenia vsypte do 0,75 litra vriacej vody a
dobre rozmieSajte. 2. Za obCasného mieSania pozvolna varte 10 minut.

Tajomstvo extra chuti: KVALITNE SUROVINY - OLIVOVY OLEJ -
MORSKA SOL - PLNA ZELENINY karotka, cibulka, paprika, zeler.

Zlozenie suchej zmesi: semolinové cestoviny 54 % (pSenicna muka),
Skrob maltodextrin, zelenina (karotka 2,7 %, zelena paprika 2,1 %,



jarna cibufka 1,4 %, zeler 1,4 %, cibula 0,9 %, petrzlenova viat 0,2 %),
morska sol 8,5 %, Skrob, aromy, kvasnicovy extrakt, hovadzie maso,
cukor, olivovy olej 1,8 %, vaje€ny bielok, pSeni¢na muka a vlaknina,
zmes korenin, pekarske drozdie, pérovy extrakt 0,02 %.

Moze obsahovat stopy mlieka, soje a horCice.



