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Navod na pripravu: 1. Do hrnca vlejte 0,5 litra studenej vody a 0,25 litra
mlieka. Pridajte obsah balenia a dobre zamieSajte. 2. Za staleho
mieSania privedte do varu a pozvolna varte 10 minut.

Tajomstvo lahodnosti: KREMOVOST -HUSTOTA -KUSKY HUB -
DELIKATNA AROMA. .



ZloZenie suchej zmesi: zaprazka (pSenicna muka, zivocCisny tuk),
morska sol 10,5 %, huby - kusky a mleté (Sampinon zahradny 6 %, hrib
smrekovy 1,1 %, masliak oby¢ajny 1,1 %), Skrob, Skvarena slanina,
restovana cibula (repkovy olej), kvasnicovy extrakt, aromy, pazitka 0,3
%, biele korenie mleté 0,1 %.

Mobze obsahovat stopy vajec, mlieka, zeleru, séje a horcice.



