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Knedlicky krupicové Extra polievka

Navod na pripravu: 1. Obsah balenia vsypte do 0,75 litra vriacej vody a
dobre rozmieSajte.
2. Za obCasného mieSania pozvolna varte 10 minut.

Tajomstvo extra knedliCiek: nerozvaraju sa, su pevné, vyborne chutia

vdaka kvalithnym surovinam



ZlozZenie suchej zmesi: krupicové knedlicky 44 % (pSenicna krupica 65
%, kokosovy olej, pSenicna muka, suSeneé vajcia a vajecny bielok,
kypriace latky: glukono-delta-lakton, hydrogénuhliCitan sodny, laktéza,
jedla sof, drozdie, petrzlenova vnat 0,1 %, muskatovy orech, cukor,
antioxidant: rozmarinovy extrakt), semolinové cestoviny 23 %
(tvrdozrnna pseni¢na muka), zelenina 9,9 % (karotka 3,8 %, zeler 1,5
%, cesnak 1,4 %, cibula 1,4 %, por 1,4 %, pazitka 0,3 %), suseny
sojovy hydrolyzat, jedla sol, aromy (obsahuju séju), Skrob, cukor,
repkovy olej, susené bravCové maso, suseny vajecny bielok, zmes
korenin, farbivo riboflavin.

Moze obsahovat horcicu.



