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Gulasova madarska polievka Extra
pastovita

Navod na pripravu: 1. Obsah balenia viozte do 0,75 litra vriacej vody a
dobre rozmieSajte. 2. Za obCasného mieSania pozvolna varte 10 minut.

Tajomstvo extra KNEDLICIEK: nerozvaria sa, st pevné, vyrobne chutia
vdaka kvalitnym surovinam, zahreju v zime, zlahka zasytia v lete.



ZlozZenie pasty: zZivoC€iSny tuk, pSeni¢na muka, zelenina (zemiaky 5,1
%, cibufa 5 %, rajCiny 2 %, Cervena paprika 0,2 %, zelena paprika 0,1
%), Skvarena slanina 7 %, sojovy hydrolyzat, aromy (obsahuju soju),
Skrob, jedla sol, hovadzie maso 3,4 %, vajcia, sladka paprika mlet3,
majoran 0,3 %, ryZzova muka, zmes korenin, drozdie, farbivo paprikovy
extrakt, Cierne korenie mleté 0,2 %, zahustovadlo xantanova guma,
cesnakovy extrakt, repkovy ole;.

Moze obsahovat stopy mlieka, zeleru a horcCice.



