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Gulasova polievka extra pastovita

Navod na pripravu: 1. Obsah balenia viozte do 0,75 litra vriacej vody a
dobre rozmieSajte. 2. Za obCasného mieSania pozvolna varte 10 minut.

Tajomstvo plnej chuti pastovitost bohatSia chut - prepojenim vSetkych
chuti a véni skvela rozpustnost’ sytost - s chlebom ako hlavné jedlo

bez palmového oleja



ZloZenie pasty: bravCovy tuk, pSeni¢na muka, suSené hovadzie maso 9
% (pSenicna muka, hovadzie maso 33 %, suSeny vajeCny bielok, jedla
sol, zmes korenin, pekarske drozdie), séjovy hydrolyzat, susena cibula
mleta 5,3 %, sladka paprika mleta 4,6 %, Skrob, jedla sol, repkovy olej,
suseny cesnak mlety 2 %, arobma, Skvarena slanina, kvasnicovy
extrakt, majoran 0,4 %, Cierne korenie 0,2 %, zmes korenin,
zahust'ovadlo xantanova guma, farbiva (E150c, paprikovy extrakt),
cesnakovy extrakt.

Mé&ze obsahovat stopy mlieka, zeleru a horCice.



