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Navod na pripravu: 1. Obsah balenia vsypte do 0,75 litra studenej vody
a dobre rozmieSajte. 2. Za staleho mieSania privedte do varu a

pozvolna varte 10 minut.

Zlozenie suchej zmesi: pSenicna muka, séjovy hydrolyzat, séjova
bielkovina, jedla sol, cibula 5,7 %, cukor, mleta sladka paprika 4,5 %,
Skrob maltodextrin, susené hovadzie drzky 1,9 %, majoran 1,5 %,



repkovy olej, zmes korenin, farbivo paprikovy extrakt, cesnakovy
extrakt 0,4 %.

Mbze obsahovat stopy vajec, mlieka, zeleru a horcice.



