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Navod na pripravu: Do hrnca vlejte 0,5 litra studenej vody a 0,25 litra
mlieka. Pridajte obsah balenia a dobre zamieSajte. Za staleho mieSania

privedte do varu a pozvolna varte 10 minut.

Nas tip: Na oleji opecte zeler nakrajany na rezanceky a zamieSajte do
vriacej polievky. Mézete pridat’ aj kusky opecenej slaniny.



ZloZenie suchej zmesi: predvarena Sosovica (cela, mletd) 56 %, jedla
sol, Skvarena slanina 8,4 %, zaprazka (pSenicna muka, zivocCisny tuk),
Skrob, Skrob maltodextrin, arémy (obsahuju séju), cesnak mlety 2 %,
zahustovadlo xantanova guma, cukor, bobkovy list 0,5 %, zmes
korenin, farbivo amoniakovy karamel, petrzlenova vnat 0,1 %.

Mbze obsahovat stopy vajec, mlieka, zeleru a horcice.



