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TradiCna jarna polievka
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Navod na pripravu: Obsah balenia vsypte do 0,75 litra vriacej vody a
dobre zamieSajte. Za obCasného mieSania pozvolna varte 10 minut.

Nas tip: PoCas varenia vlozte do polievky nakli¢ené obilné kliCky.
ZlozZenie suchej zmesi: semolinové cestoviny 53 % (pSenicna muka),

jedla sof, zelenina 8,5 % (hrasok 2,6 %, karotka 2,3 %, cibula 1 %,
pastrnak 0,7 %, zeler, kel, ervena paprika 0,4 %, zelerova 0,1 % a



petrZlenova vnat 0,1 %), Skrob maltodextrin, arémy (obsahuju lepok,
vajcia), cukor, sojovy hydrolyzat, slepaci tuk, kuracie maso 2,8 %,
zmes korenin, ryzova muka, vajecny bielok, pSenicna muka, pekarske
drozdie, farbivo riboflavin, rozmarinovy extrakt, cesnakovy extrakt 0,02
%.

Mobze obsahovat stopy mlieka a horcice.



