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Madarska paprika mleta
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Madarska paprika doda pokrmom nielen lahodnu chut, ale aj prijemnu
vonu a sytoCervenu farbu. Patri medzi najoblubenejSie koreniny v nase;j
aj madarskej kuchyni. Hodi sa predovSetkym do masitych jedal,
obzvlast do gulasov, omacok, udenin a Specialit (nielen) madarskej
kuchyne. Je tiez neoddelitelnou su€astou celého radu koreninovych

zmesi.



Tip: NajlepsSie vynikne pri tepelnej uprave, lebo tak déjde k uvolneniu
chutovych latok.



