Tekuta marinada kura

ZlozZenie: voda, rajCinova pasta, cukor, vinny ocot, repkovy olej,
jablkovy koncentrat, sacharozovy sirup, hor€icové semeno biele mleté,
jedla sol, ocot, arémy, kyselina: kyselina citronova, zahustovadlo:
xantanova guma, paprika mleta 0,16 %, suSeny sojovy hydrolyzat,
rozmarin mlety 0,15 %, farbiva (E 150c, E 150d), vino, konzervacné
latky (sorban draselny a benzoan sodny), extrakty (cibulovy,
cesnakovy, Cili paprika), slivky, jablka, zmes korenin.



Moze obsahovat stopy lepku, vajec, mlieka a zeleru.

1. Navod na pripravu: Obsah balenia vlejte do misky. Pridajte 600 g
masa a premiesajte tak, aby marinada maso rovnomerne pokryla.
Nechajte odlezat najmenej 2 hodiny v chlade. Na dosiahnutie
silnejSej a bohatSej chuti marinujte dihSie.



