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ZlozZenie: vyCapneé pivo 62 % (voda, jaémenny slad, chmelovy extrakt,
chmel), cukor, s6jova omacka (sojovy hydrolyzat, vino, slivky, jablka,
farbivo E150d, suseny rajCinovy pretlak, zvyrazfiovace chuti: E 621,
E627, E631, kvasnicovy vytazok, zmes korenin, cesnakovy extrakt),
jedla sof, repkovy olej, ocot, rajCinovy prasok, susena zelenina (cibula
1,3 %, cesnak 1 %), zmes byliniek 0,7 % (majoran drveny, bazalka 0,2
%), regulator kyslosti kyselina citrénova, zmes korenin, zahustovadlo
xantanova guma, konzervacné latky (sorban draselny, benzoan sodny).



Mobze obsahovat stopy vajec, mlieka, zeleru a horcice.

1. Navod na pripravu: Obsah balenia vlejte do misky. Pridajte 600 g
masa a premiesajte tak, aby marinada maso rovnomerne pokryla.
Nechajte odlezat najmenej 2 hodiny v chlade. Na dosiahnutie
silnejej a bohatsej chuti marinujte dihdie.Nas tip: MEDAILONIKY
PLNENE SUSENYM OVOCIM Susené slivky a marhule napliite
olupanymi mandfami. Potom do Styroch medailénikov z bravCove;j
panenky (cca 1 cm vysokych) urobte z kazdej strany noZom otvor
a vyplnte ovocim. Maso nechajte marinovat minimalne 2 hodiny v
Tekutej marinade pivnej Vitana a grilujte na rozpalenom grile. Ako
priloha sa vyborne hodi grilovany kukuriCny klas.



