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Cinska kuracia pikantna do hrnéeka

Priprava: 1. Obsah vrecka vsypte do hrn¢eka. 2. Pridajte 0,2 | vriacej
vody a dbkladne rozmieSajte. 3. Pred podavanim nechajte 2 - 3 minuty

stat.

ZloZenie: Skrob maltodextrin, semolinové cestoviny (pSenicna muka),
susena zelenina (mrkva 3,7%, cesnak, zelena fazula, zeler, cibula, por
1,2%, rajciny, paprika Cervena), jedla sol, aromy (obsahuju so6ju),
suSené kuracie maso mleté 4% (kuracie maso 1,9%, struhanka



(pSeni€na muka, voda, drozZdie, jedla sol), vajecny bielok, jedla sol,
rozmarinovy extrakt), zahustovadlo xantanova guma, repkovy olej,
suSena maracuja mleta, cukor, uchovec bazovy (€inska €ierna huba),
zmes korenin, Cili paprika mleta 0,1%.

Mbze obsahovat’ mlieko, hordica.

Navod na pripravu:

1. 1. Obsah vrecka vsypte do hrnceka. 2. Pridajte 0,2 | vriacej vody a
dbkladne rozmiesajte. 3. Pred podavanim nechajte 2 - 3 minuty
stat.



