Bistro Bolonska omacka s cestovinami

Navod na pripravu: Odtrhnite vie€Cko do polovice a obsah téglika zalejte
po rysku vriacou vodou.
Dobre premieSaijte, téglik prikryte vie€Ckom a nechajte 5 minut postat.

Potom znova premiesSajte. Dobru chut!

ZloZenie suchej zmesi: instantné semolinové cestoviny 52,7 %, susena
zelenina (rajCinovy pretlak, cibula kusky, mrkva 0,7 %, zeler mlety,



cibufa mleta), modifikovany Skrob, cukor, Skrob maltodextrin, jedla sol,
susené odtu¢néné mlieko, arémy (obsahuju soju), pSenicna muka,
repkovy olej, suSsené hovadzie maso mleté 1 %, mrkvovy extrakt,
kvasnicovy vytazok, vajecny bielok, zmes byliniek a korenin,
zahustovadlo xantanova guma, petrzlenova vnat 0,1 %, drozdie,
farbivo paprikovy extrakt, ryZova muka, cesnakovy vytazok.

Moze obsahovat horcicu.



