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Korenie Styroch farieb
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Zmes je kombinaciou Cierneho, zeleného, bieleho a ¢erveného korenia.
Cierne korenie mé pikantne ostru chut, zelené je vyrazne korenisté,
biele, naopak, ovela jemnejSie. Harmonicku kombinaciu vyborne
dopifaju jemne aromatické bobule éerveného korenia. Farebné korenie
sa hodi do vSetkych pokrmov, v ktorych chceme dosiahnut vyraznejSiu,
plnu a aromaticku chut. Ma velmi Siroké pouzitie od predkrmov cez
natierky a polievky az po masové pokrmy a omacky.



Tip! Vyraznu chut tejto zmesi ocenite predovSetkym na kvalithom
mase, vyskusajte ju teda na hovadzie steaky, platky tuniaka Ci lososa.
Recept Koreneny bravcovy steak (4 porcie) Ingrediencie: 4 platky
bravCového stehna, 4 lyzice Korenia Styroch farieb, 3 lyzice oleja, 2
lyZice hladkej muky, niekolko kvapiek worcestru, 1 cibula, 100 ml vody,
sol Brav€oveé platky mierne naklepte, osolte a bohato okorente korenim
rozdrvenym v maziari. Pokvapkajte olejom a nechajte v chlade asi
hodinu odlezat. Potom maso popraste mukou a opecte na rozpalenom
oleji. Do vypeku vlozte platky cibule a dozlatista ich osmazte.
Pokvapkajte worcestrom, podlejte trochou vody a 10 minut varte. Touto
omackou prelejte steaky. Podavajte s Cerstvou zeleninou a pe€enymi
zemiakmi.

Zlozenie: korenie Gierne 60 %, korenie biele 15 %, korenie ¢ervené 13
%, korenie zelené 13 %.

MoZe obsahovat stopy sezamu, hor€ice, zeleru, mlieka.



