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Zelatina

ZELATINA

na SLADKE

Navod na pouzitie: Obsah balenia vsypte do vhodnej nadoby a zalejte
0,5 litrom horucej vody (cca 80°C). MieSajte do uplného rozpustenia.
Upozornenie: Nevarte: var poSkodzuje résol. Pouzitie na sladko: roztok
Zelatiny osladte alebo namiesto vody pouzite ovocnu $tavu. Zelatinu
lejte na muénik az po vychladnuti, hned ked zaéne Zelirovat. Zelatina z
celého obsahu balenia postaci na tortu s priemerom 30 cm. Pouzitie na
slano: roztok podfa chuti ochutte cukrom, octom a solou a po
vychladnuti nalejte na pokrm. Da sa pouzit na zaliatie pokrmov z masa



a ryb, réznych druhov Salatov, plnenych alebo obloZenych vajec Ci
dalSich lahédok studenej kuchyne.

ZloZenie suchej zmesi: jedla bravCova zelatina.

Moze obsahovat lepok, mlieko.



