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Bolonska omacka s masom (na
cestoviny)

BOLONSKA

OMACKA § MASEM

Bolonska omacka s masom - VysSkusSajte nasu vybornu omacku na
cestoviny, ktoru ma rada cela rodina.

Priprava: 1.0bsah vrecka rozmieSame v 0,4 litra studenej vody. 2.
Privedieme do varu a pozvolna varime 5 minut.



ZloZenie: suSeny rajcinovy pretlak, cukor, pSeni¢na muka, Skrob,
susena zelenina (cibula, rajciny, Cervena repa, petrzlenova vnat,
pastrnak koren), suSsené maso 6,6% (susSené hovadzie maso 40%,
pSenicnha muka, susené vajecné bielky, jedla sol, drozdie), rastlinny tuk
a olej (palmovy, repkovy), jedla sofl, kvasnicovy extrakt, suSeny séjovy
hydrolyzat, aroma, zvyraznovac chutnosti glutaman sodny, zmes
korenin a bylin, cesnakovy extrakt, kyselina kyselina citronova.

Moze obsahovat stopy mlieka, zeleru a viCieho bobu.



