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Pomarancova kéra sa ziskava zo suSenej kory zrelych pomarancov.
Pokrmom dodava typicku sladkokyslu chut. Pouziva sa hlavne do
sladkych pokrmov, buchiet, pernikov, mucnikov, kolaCov a cukroviniek.
Vhodna je aj na pripravu horucich napojov, €aju, vareného vina alebo
likéru. Vyborna je na ryby a hydinu. Pomarancovou kérou mézete
ochutit aj omacky alebo musli. Pokrmom doda prijemne osviezujucu
aromu s ovocnym nadychom. Vyborna je v kombinacii s citronovou
kérou, Skoricou alebo vanilkou.



