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Slepaci bujon 6 kociek
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Slepaci bujon

- Je vhodny na pripravu polievok, svetlych omacok k hydinovému masu
alebo smotanovych omacok k cestovinam
- Dochutite nim maso pripravené na ré6zne spdsoby

Tip: Slepacia polievka s rezancami a zeleninou
500 ml vody, po jednej lyzici mrkvy, zeleru a petrzlenovej vhate, 2 lyZice



vlasovych rezancov, 1 kocka Slepacieho bujénu, maslo.

Mrkvu a zeler nakrajame na rezance a kratko orestujeme na
rozpustenom masle. Potom prilejeme 500 ml vody, privedieme do varu
a pridame Slepaci bujon. Do vriacej polievky nasypeme rezance,
vmieSame najemno nasekanu petrzlenovu viat a odstavime.

Zlozenie kocky:

jedla sol s j6dom, palmovy a repkovy olej, Skrob, zvyraznovace chuti
(E621, E631, E627), aromy (obsahuju zeler), kvasnicovy vytazok,
slepaci tuk 4%. suSeny slepaci vyvar 2,6% (slepaci vyvar 50%,
maltodextrin), rastlinna vlaknina, palmovy tuk, susené slepacie maso
1,3% (obsahuje rozmarinovy extrakt 0,6%, petrzlenova vhat 0,5%,
kurkuma mleta, korenie Cierne mleté, cesnakovy vytazok 0,01%,
farbivo riboflavin). Méze obsahovat stopy lepku, vajec, mlieka, vicieho
bébu.

1. Navod na pripravu:1 kocka (10g) sa rozpusti v 0,5 | vriacej vody a
kratko sa povari.



