Bistro Kura na paprike s cestovinami

Navod na pripravu: Odtrhnite vie€Cko do polovice a obsah téglika zalejte
po rysku vriacou vodou.

Dobre premieSaijte, téglik prikryte vie€Ckom a nechajte 5 minut postat.
Potom znova premiesajte. Dobru chut!

ZloZenie suchej zmesi: instantné semolinové cestoviny 58,6 %, tukova
baza (glukdzovy sirup, kokosovy tuk, mlieCna bielkovina, farbivo



E160a), modifikovany Skrob, suSena zelenina (cibufa mleta, rajCinovy
pretlak, paprika Cervena kusky 0,7 %), suSena smotana, jedla sol,
aromy (obsahuje lepok), paprika sladka mleta 1,5 %, susSeny séjovy
hydrolyzat, laktoza, repkovy olej, suSené kuracie maso mleté 0,7 %,
pSenina muka, cukor, zahustovadlo xantanova guma, farbivo
paprikovy extrakt, vajecny bielok, drozdie, zmes korenin, antioxidant
rozmarinovy extrakt.

Mbze obsahovat’ zeler, hor€icu.



