o

Provensalske bylinky
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Oblubena a celosvetovo preslavena zmes aromatickych byliniek. Doda
pokrmom z masa a ryb nezamenitelnu vonu a chut’ typicku pre
francuzske Speciality a pokrmy stredomorskej kuchyne. NevSedna chut
byliniek este viac vynikne v kombinacii s olivovym olejom. Zmes
moZzete pouzit na kura, kralika aj na ryby, na pripravu jahfacieho,
telfacieho €i baranieho masa. Vhodna je na nakladanie, marinovanie,
grilovanie aj peCenie. Provensalské bylinky tiez zjemnia a zvyraznia



chut natierok pripravenych na maslovom, syrovom ¢i tvarohovom
zaklade.

Tip: Provensalske bylinky zjemnia a zvyraznia chut' natierok
pripravenych na maslovom, syrovom alebo tvarohovom zaklade.

Zlozenie: tymian, saturejka, rozmarin, bazalka, majoran, mleta Salvia,
mlety bobkovy list

Mobze obsahovat sezam, horcicu, zeler, lepok, soju, arasSidy.



