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Koreniaci pripravok je vyvazenym spojenim réznych druhov korenia,
ktoré svojou Specifickou farbou a chutou vytvaraju lahodnu koreniacu
zmes. Pri priprave bola pouzita Specialne nahrubo pomleta kamenna
sol vhodna na pripravu steakov. Zmes je namieSana tak, aby ju bolo
mozné pouzit na Siroké spektrum pokrmov od grilovaného masa az po
gurmanske omacky.



Tip: Vyskus$ajte tuto zmes na pripravu smotanovej omacky, dostanete
tak jedine¢ny gurmansky pokrm.

Recept Marinované steaky (4 porcie) Ingrediencie: 450 g hovadzej
roStenky na steaky, 50 ml olivového oleja, 3 lyzice Cerstvej citronovej
Stavy, 2 lyZice svetlej sojovej omacky, 2 struciky cesnaku, 1 lyzica
hnedého cukru, 1 vrecko korenia Steak 7 koreni Hovadziu roStenku
posypte zmesou korenia zo vSetkych stran. V miske zmieSajte olej,
citronovu Stavu, sojovu omacku, drveny cesnak a hnedy cukor. Maso
dajte do misy, zalejte marinadou a nechajte 2 - 3 hodiny marinovat v
chladni¢ke. Grilujte na rozpalenom grile 5 - 6 minut z kazdej strany.
Maso naporciujte na platky pod uhlom 45° proti vidknu. Podavajte s
opecenymi zemiakmi v alobale a Cerstvou zeleninou.

ZlozZenie: jedla kamenna sol (max. 50 %), drvené Cierne korenie (15
%), drvené zelené korenie (12 %), drvené biele korenie (12 %),drvena
susena cibula, drvené Cervené korenie (3,5 %), drvena susena Cervena
paprika, mleté kajenské korenie (2 %), drvené seCuanske korenie (1,5
%), mleté korenie jalapeno (0,3 %).

Mobze obsahovat sezam, horcicu, zeler, lepok, soju, arasSidy.



