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Zmes obsahuije tri zakladné korenia pouzivané na pripravu vareného
vina — Skoricu, badian a klinCeky, ktoré dodaju bielemu alebo
c¢ervenému vinu nezamenitelnu chut a aromu. Celé korenie navyse

dodava okrem vyraznejSej chuti aj nezamenitelny vzhfad a dotvara
pravu viano¢nu atmosféru.

Recept Varené vino (4 porcie) Ingrediencie: 1 liter Cerveného alebo
bieleho vina, 1 balenie zmesi Varené vino Vitana, cukor podla chuti, 1



citrén Vino ohrejeme a po dosiahnuti bodu varu ho okamzite
odstavime. Pridame zmes na varené vino, prikryjeme pokrievkou a
nechame 10 minut odstat. Potom korenie vyberieme, podla chuti
osladime a pridame koliesko citréna. Teply napoj inned servirujeme.

Zlozenie: Skorica cela 78 %, badian cely 14 %, klinCek cely 8 %.

Moze obsahovat sezam, horCicu, zeler, lepok, soju, arasSidy.



