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Tradicné stredomorské bylinky oregano a bazalka spolu s kuskami
paradajok a papriky tvoria zmes na typicku taliansku Specialitu — pizzu.
Pizza tak ziska jemnu pikantne bylinkovu vénu a chut. Korenie je tiez

vhodné na pripravu paradajkovej omacky alebo omacok na cestoviny

Tip! Vyskus$ajte touto zmesou ochutit’ vas oblubeny zeleninovy Salat,
ziska tak neodolatelny taliansky nadych.



Recept Pizza Capricciosa Ingrediencie: cesto na pizzu, 2 omacky
Bolognese Vitana, 200 g Sunky, 300 g syra Mozzarella, 1 vrecko
korenia Pizza, 250 g Sampinonov, 300 g Ciernych oliv. Vykysnuté cesto
na pizzu rozdelime na Styri diely. Z kazdého dielu vyvalkame okruhlu
placku hrubu 3 mm. Cesto potrieme tenkou vrstvou omacky Bolognese,
poukladame nan platky Sampinonov, Sunky a oliv. Posypeme korenim
na Pizzu a nastruhanou Mozzarellou. PeCieme v predhriatej rare na
250 °C asi 10-15 minut.

Zlozenie: jedla sol (max. 37 %), oregano, mleta susena cibula, mlety
suSeny cesnak, kusky suSenej Cervenej papriky, kusky susenej zelenej
papriky, mleta Salvia, drvené Cierne korenie, bazalka, kusky suSenych
paradajok, majoran, susSena petrzlenova viat, tymian, mlety koriander.

Mbze obsahovat sezam, hor€icu, zeler, lepok, séju, arasidy.



