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Gulas madarsky
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Specialna zmes sladkej papriky, cesnaku a byliniek doplnena
paradajkovym pretlakom, kuskami zelenej papriky a Cili, ktoré dodaju
madarskému gulasu alebo perkeltu typicku korenistu chut a vyraznu
farbu. Zmes je urCena na pripravu pokrmov gulasoveého typu z
brav€ového, hovadzieho, baranieho, ale aj morCacieho masa. Vyborne
sa hodi aj do zemiakového gulasa, drzkovych a fazulfovych polievok
alebo do paprikovych omacok.



Tip: pravy madarsky gulas je vefmi ostry, preto si ho milovnici
pikantnych pokrmov mézu ochutit nasekanymi feferonkami.

ZlozZenie: mleta sladka paprika, mleta suSena cibula, mlety suseny
cesnak, suseny paradajkovy pretlak, mleta rasca, mleté Cierne korenie,
kusky suSenej Cervenej papriky, kusky susenej zelenej papriky,
majoran, mleté Cili, oregano, mlety bobkovy list, protihrudkujuca latka
(E 341).

Mobze obsahovat stopy sezamu, hor€ice, zeleru.



