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Grilovacie korenie Stiplave
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Vyvazena zmes Cili, Stiplavych papriCiek a korenia dodava tejto zmesi
Specificku korenistu chut, ktort ocenia predovSetkym priaznivci
pikantnych pokrmov. Vdaka prevahe papriky je zmes vyrazne Cervena,
¢o doda grilovanym pokrmom ich Specificku farbu. Korenie je vhodné
na pripravu vSetkych druhov grilovaného masa, zvlast kuracieho.

Tip! VyskusSajte touto zmesou okorenit’ mexické masove Speciality
tacos a burritos, ktoré tak dostanu tu pravu ostrost. Recept Grilované



kuracie kridelka v jogurte (4 porcie) Ingrediencie: 16 kuracich kridel,
500 g bieleho jogurtu, 3 lyzice grilovacieho korenia Stipfaveho, 1 lyzica
rastlinného oleja. Kuracie kridelka doékladne ocCistite a potrite
pripravenou zmesou jogurtu, korenia a oleja. Kridelka vlozte do misky,
zalejte zvySkom jogurtu a nechajte v chladniCke 2 hodiny odlezat.
Maso grilujte na stredne rozpalenom grile priblizne 5 minut, az je
hotové. Podavajte so zeleninovym Salatom.

ZlozZenie: jedla sol 40 %, korenie Cierne mleté, paprika sladka mleta,
suseny cesnak mlety, paprika Stiplava mleta, Cili paprika mleta 6 %,
suSena cibula mleta, horcCica biela mleta, koriander mlety, rasca mlet3,
muskatovy orech mlety, oregano, suSena petrzlenova vnat, bazalka,
noveé korenie mleté, klinCek mlety.

Mé&ze obsahovat sezam, zeler, lepok, séju, arasSidy.



