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Grilovacie korenie

o

UCHOVA
CHUT a AROMA

SlozZeni: jedla sul (max. 64 %), paprika sladka mleta, latka zvyraziujici
chut a vlni (E 621), pepf ¢erny mlety, kmin drceny, Salvéj mleta. Mize
obsahovat stopy sezamu, celeru.

Univerzalna koreniaca zmes zalozena na paprike, ¢iernom koreni a
Salvii. Je vhodna na vSetky druhy masa - od kuracieho cez bravC€ové a
hovadzie az po ryby. Pouziva sa nielen na pripravu grilovaného masa,
ale aj na ochutenie minutok a na peCené maso.



Tip! Vyskusajte tuto zmes na ochutenie mletého masa. Vyborne sa
hodi na pripravu masovych gul6¢ok alebo faSirok. Recept Grilovana
krkovi¢ka s hor€icovou marinadou (4 porcie) Ingrediencie: 600 g
krkoviCky, 4 lyzice plnotunej horcice, 4 lyZice oleja, 2 lyZice sojovej
omacky, 4 struciky cesnaku, 4 lyzice zmesi Grilovacie korenie. 4
hrubsie platky krkovicky posypte korenim a struhanym cesnakom.
Maso pokvapkajte s6jovou omackou a horcicou, nalozte do oleja a
nechajte v chlade odlezat, najlepSie do druného dna. Platky
poukladajte na rozpaleny gril. Akonahle sa na mase vytvori korka,
otoCte ho a grilujte aj z druhej strany. Podavajte s chlebom a zeleninou.

Zlozenie: jedla sol 65 %, paprika sladka mleta, cukor, korenie Cierne
mleté, rasca drvena, Salvia mleta.

Moze obsahovat sezam, horcicu, zeler, lepok, soju, arasSidy.



