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Udena paprika méa tmavog&ervenu farbu, korenistt chut a opojnu
dymovu aromu. Ziskava sa suSenim a pomalym udenim sladke;j
papriky . Staci pridat’ Stipku do jedal, do ktorych sa bezne pouZziva
sladka paprika, a pokrmy ziskaju nezamenitelnu chut’ a véniu. Skvele
sa preto hodi do vSetkych typov gulasov, ale aj na kuracie maso, ryby,
pizzu, zmesi s ryzou a na mleté maso. Vyborna je aj do studenej
kuchyne na ochutenie syrov a natierok. Vynikajucu chut’ ziskate v
kombinacii s cesnakom.






