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Majoran drveny suseny
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Tato bylinka s jemne korenistou vénou a chutou ma pévod v
Stredomori. Uz stari Gréci a Rimania ju poznali ako lie€ivu rastlinu. Ako
korenie sa pouziva majoran drveny, €o je zmes listov a kvetov. Hodi sa
do réznych polievok, strukovin, pastét a samozrejme do zemiakovych
placiek. Pridava sa do udenin, k baraniemu aj brav€ovému masu.

Tip: pri priprave majoranku kratko povarte spolo¢ne s pokrmom, jej
aroma sa tak lepSie rozvinie.






