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Noveé korenie mleté
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Nové korenie su ¢ervenohnedé bobule tropického stromu pimentovnika
povodom z Jamajky. Do Eurdpy ho z Noveého sveta priviezol Kristof
Kolumbus. Ma prijemnu korenistu a jemne Stipfavu chut, ktora v sebe
spdja chut’ a vénu klinéeka, Skorice, muskatového orieSka a Cierneho
korenia. Pouziva sa do omacok a polievok, na nakladanie uhoriek, na
marinovanie diviny, ryb a ostatnych druhov masa. Je vhodné tiez do
kompotov, pudingov a sladkého peciva.



Tip: mleté nové korenie mozZete pouzit namiesto Skorice, klincekov
alebo muskatového orieSka. Vyskusajte s nim zlahka posypat
Sfahacku na kave, bude vyborna.



