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Borievka - je vzdyzeleny ihliCnaty ker. Ako korenie sa pouzivaju jeho
zrelé modrohnedé plody. Ma mierne horkastu, pikantnu chut, ktora
zanechava v ustach trocha stiplavy pocit. Prijemna zivicova vona a
horkosladka aréma pripomina dzin, na vyrobu ktorého sa tiez pouziva.
Borievka je najlepSia v kombinacii s cesnakom a aromatickymi
bylinkami, ako su majoran a rozmarin. Pouziva sa hlavne do marinad,
na nakladanie diviny, do omacok a slanych nalevov.



Tip: Ak chcete dodat’ gulasu prichut diviny, pridajte do neho niekolko
guléCok borievky. Rovnako vam méze posluzit aj pri peCeni hydiny.



