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Polievka s pecenovymi knedliCkami
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Navod na pripravu: 1. Obsah balenia vsypte do 0,8 litra vriacej vody a
zamieSajte. 2. Polievku pozvolna varte za obfasného miesania 10

minut.

Nas tip: Stvrtinu odisteného zeleru nakrajajte na drobné kocky, opeéte
v hrnci na masle (2 lyzice), pridajte 0,8 | vriacej vody, obsah balenia a



varte podfa navodu.

ZlozZenie: semolinové cestoviny (pSeni¢na muka) 40 %, susené
pecenové knedlicky 21% (pSenicna krupica a muka, kokosovy olej,
vajcia a vajecCny bielok, bravCova pecen 5 %, hovadzie maso, suseny
cesnak 2 %, brav€ova bielkovina, laktéza (obsahuje mlieko), ryZzova
muka, kypriace latky: hydrogénuhli€itan sodny, glukono-delta-lakton;
aromy, susSena cibula, jedla sol, drozdie, majoran, farbivo E150c, cukor,
zmes korenin, antioxidant rozmarinovy extrakt), Skrob maltodextrin,
zelenina (karotka 4,3 %, cibula 1,6 %, zeler, fazulové struky 1 %, por
1%, karfiol, pazitka), arébmy, sojovy hydrolyzat, jedla sol, repkovy olej,
cukor, zmes korenin, farbivo (beta-karotén).

Moze obsahovat horcicu.



