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Gulasova polievka

BEZ. ™
ALMOVEHO
: OLEJE

Navod na pripravu: 1. Obsah balenia vsypte do 0,8 litra studenej vody
a dobre rozmieSajte. 2. Polievku za staleho mieSania privedte do varu
a pozvolna varte 10 - 12 minut.

Nas tip: Pikantnu klobasu nakrajajte na kolieska, orestujte v hrnci na 2
lyZiciach oleja. Pridajte 0,8 litra vody, obsah balenia a varte podfa
navodu.



ZloZenie suchej zmesi: zaprazka (pSeni¢na muka, bravcovy tuk),
zelenina (zemiaky 16%, cibufa 3%, cesnak, paprika 1%), hovadzie
maso 7%, Skrob, ope€ena brav€ova slanina, aromy, jedla sofl, séjovy
hydrolyzat, ryZova muka, paprika mleta (sladka a Cili papricka),
zahustovadlo xantanova guma, majoran 0,4%, vajecny bielok, zmes
korenin a extrakty korenin, cukor, droZzdie, pSeni¢na vlaknina, farbivo
paprikovy extrakt.

Mbze obsahovat mlieko, zeler, hordicu.



