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Francuzska slavnostna polievka
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Navod na pripravu: 1. Obsah balenia vsypte do 0,8 litra vriacej vody a
zamieSajte. 2. Polievku pozvolna varte za obfasného miesania 10

minut.

Nas tip: Do vriacej vody (0,7 I) priddame 100 ml Cerveného vina, obsah
balenia a varime podla navodu.



ZloZenie suchej zmesi: semolinové cestoviny (pSeni¢na muka Triticum
Durum) 55 %, Skrob maltodextrin, zelenina (karotka 2,7 %, cibula 2,5
%, zeler 1,2 %, por 1 %, cibula restovana 1 %, jarna cibulka 0,5 %,
pazitka 0,1 %), hovadzie maso 6 %, jedla sol, Skrob, aromy (obsahuje
soju), laktéza (obsahuje mlieko), séjovy hydrolyzat, kvasnicovy extrakt,
repkovy olej, vajeCny bielok, ryzova muka, zmes korenin, drozdie,
extrakt poru, farbivo riboflavin.

Moze obsahovat horcicu.



